Apprendistato professionalizzante

Formazione formale tecnico professionale AGENZIA DEL LAVORO
Titolo modulo APPLICARE LA SICUREZZA DALLA MACELLAZIONE ALLA VENDITA
Durata - ore 8 Codice = COM401
Figura professionale Macellaio [105]

Prerequisiti Formativi | [COMOG60]HACCP:formazione sostitutiva del libretto sanitario

Prestazione attesa Utilizzare gli strumenti di lavoro disponibili presso il laboratorio
altermine delmodulo  eseguendo in sicurezza le diverse operazioni

Contenuti La normativa vigente in materia di igiene e sicurezza sul lavoro: aspetti
generali e peculiari del settore.
Rischi lavorativi, misure e procedure di prevenzione e protezione, D.P.I.
(Dispositivi di protezione individuale).
Tecniche di utilizzo degli strumenti di lavoro del laboratorio macelleria

Metodologie didattiche = Metodologia Lezione frontale con proiezione di filmati
prevalente
Metodologie Esercitazione individuale e a piccoli gruppi in laboratorio
di prossimita

Modalita di verifica Valutazione con griglia di osservazione del lavoro eseguito in piccoli

della prestazione gruppi e discussione dei risultati

attesa



Correlazioni - Modulo profilo professionale AGENZIA DEL LAVORO

Area di attivita

2.Macellazione degli animali
3.Confezionamento dei tagli
4.Selezione dei tagli

Competenza Ricavare da un animale vivo mezzene da destinare al sezionamento nel
rispetto della tracciabilita di filiera
Garantire il rispetto della tracciabilita di filiera e dello smaltimento dei
rifiuti
Ridurre i tagli anatomici, preparandoli per la vendita
Abilita Utilizzare la strumentazione in accordo con le norme di sicurezza
Conoscenze

DPI dispositivi di protezione individuali previste dalla L. 81
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